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Pitanje koje mi vezano za pisanje ove knjige lesto postavijaju poznanici jeste othkud
Parizanki interes za crnogorsku i crmnicku kubinju. Kako uopste mogu da pisem o
kubinji koju i ne poznajem dovoljno? Moj interes je vezan za crnogorsku i crmnicku
tradiciju i kulturu, a kubinja je prozor u kulturu jednog naroda. Mozda mi kriteriji i
ukus, formirani u sredini u kojoj je kubinja na visokom nivou, daju sposobnost da bez
predrasuda uwolim i uporedim kvalitete crmnicke kubinje i lokalnih proizvoda.

Sto se tice interesa, on potile iz vremena moje prve posete Crnoj Gori.

Kao i veéina turista, i ja sam Zeljela da isprobam lokalne specijalitete. Iznenadio me
je odgovor koji sam najéesée dobijala — da crnogorska kubinja ,,ne postoji”, veé¢ samo
neki proizvodi tipicni za ovo podrudje. Zvuéalo mi je neshvatljivo da narod koji drzi do
tradicije ne njeguje svoju kubinju. To me je isprovociralo da se, boraveli duze u Crnoj
Gori i Crmnici, poénem vise interesovati za lokalne specijalitete i proizvode. Njihovim
uporedivanjem nije bilo tesko uociti slicnost koja postoji s kuvanjem u nekim regionima
Francuske.

Swvinom je bilo lakse. Pravljenje vina porodicna je tradicija Ilickoviéa tako da sam mogla
da se iz prve ruke upoznam s vrstama grozda, njihovim odabiranjem, pripremanjem,
mecenjem i konacno pravljenjem i cuvanjem vina. U proslosti vino je pravljeno ne samo
da bi se u njemu uzivalo veé da bi ga ,,vidari” koristili za lijecenje svojih pacijenata.
Pregledajuc’i porodicvne spise iznenaduje poznavanje svojstava vina i povezivanje s
terenom s koga grozde potice na sto tek u novije vrijeme ukazuje moderna medicina.
Za Crmniéane Ce biti interesantno da saznaju kako su pojedina vina vrednovana po
njihovim ljekovitim svojstvima, te smo neke podatke uvrstili u ovu knjigu.
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